
STOI Dust 
 
¼ Tasse Salz 
¼ Tasse brauner Zucker 
½ Tasse Paprika süß 
¼ Tasse Knoblauchpulver 
¼ Tasse Zwiebelpulver 
¼ Tasse Chilipulver 
¼ Tasse Cumin, gemahlen 
2 EL Senfpulver 
2 EL Cayennepfeffer 
1 EL schwarzer Pfeffer, gemahlen 
 
 
Jalapeno Senf Sauce (STOI) 
 
4 EL Mittelscharfer Senf 
100 ml Olivenöl 
1 EL Ahornsirup 
¼ Knoblauchzehe, fein gehackt 
1 TL Brauner Zucker 
1 TL Kurkuma 
2 EL Balsamicoessig weiß 
1 EL grob gehackte Jalapeno Chili Schoten (eingelegt in Lake) 
1 Prise getrocknetes grünes Jalapeno-Chili-Pulver 
Salz 
 
 
Teriyaki-Sauce 
 
50ml Sojasauce 
50ml Austernsauce 
50ml Sesamöl 
½ Limette (Saft davon) 
½ Halm Zitronengras, gehackt 
1 Knoblauchzehe, gehackt 
1 TL Ingwer, gehackt 
2 Kafir-Limettenblätter 
2 EL gerösteter Sesam 
1 Hand voll frischer Koriander, gehackt 
 
Alle Zutaten bis auf Sesam und Koriander vermischen, über 
Nacht ziehen lassen und am nächsten Tag passieren. Erst 
dann den gerösteten Sesam und den frisch gehackten 
Koriander zugeben. 
 
 
 
 



STOI Wurstbaukasten 
 
Bratwurst 
 
1 kg  Schweinefleisch  
18 gr Salz  
1 Knoblauchzehe 
2 gr gemahlener schwarzer Pfeffer 
1 gr Muskatnuß 
1 gr Koriander  
1 gr Piement 
2 gr gerebelter Majoran 
 
Salsiccia 
 
1 kg  Schweinefleisch  
18 gr Salz  
2 Knoblauchzehe 
20 gr Piementon de la Vera 
1 gr Fenchelsaat 
1 El Weißwein 
 
Surf & Turf Bratwurst 
 
1 kg  Rindfleisch 
150 gr Garnelen 
18 gr Salz  
1 Knoblauchzehe 
2 gr Cayennepfeffer 
1 gr Ingwer 
1 gr Koriander  
1 gr frische Chili 
 
 


